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Menu de la semaine
Du 18 au 22 Novembre 2024

Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22

Entrée Céleri  rémoulade Macédoine vinaigrette Betteraves cuites
vinaigrette

Batavia, carottes ,
maïs, vinaigrette

Plat
Jambon de porc sauce

forestière
Variante : Blanc de dinde

sauce forèstière
Escalope hachée de veau Pizza à la mozzarella Dos de colin sauce

américaine

Garniture Pommes noisettes Purée de pommes de terre
navets Batavia vinaigrette Trio de légumes

Fromage Bûche de vache et de
chèvre

Dessert Yaourt aromatisé Pomme  Fromage skyr  et
sucre servi à part

Riz au lait 

Tous nos menus peuvent être modifiés selon l’approvisionnement. 
Les viandes proposées sont françaises, nées, élevées et abattues en France, seule la viande d’agneau peut être européenne.



Allergènes par plat
poisson celeri œuf crustacés lait gluten moutarde anhydride

sulfureux arachide soja
fruits

à
coque

sésame lupin mollusques

18 novembre 2024
Céleri
rémoulade
Jambon de
porc sauce
forestière
Blanc de
dinde sauce
forèstière
Pommes
noisettes
Yaourt
aromatisé
19 novembre 2024
Macédoine
vinaigrette
Escalope
hachée de
veau
Purée de
pommes de
terre navets
Bûche de
vache et de
chèvre
Pomme
21 novembre 2024
Betteraves
cuites
vinaigrette
Pizza à la
mozzarella
Batavia
vinaigrette



Fromage skyr
et sucre servi
à part
22 novembre 2024
Batavia,
carottes ,
maïs,
vinaigrette
Dos de colin
sauce
américaine
Trio de
légumes
Riz au lait

poisson celeri œuf crustacés lait gluten moutarde anhydride
sulfureux arachide soja

fruits
à

coque
sésame lupin mollusques
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