
Bleu Blanc
Coeur

Bio Local MSC Pêche
Durable

Eligible à
FranceAgrimer

Menu de la semaine

Du 09 au 13 Décembre 2024

Lundi 09 Mardi 10
Jeudi 12

Repas De Noel
Vendredi 13

Potage Potage Cendrillon

Entrée Batavia, maïs, vinaigrette Taboulé
Salade de tortis et de

légumes

Plat Omelette
Pavé de merlu au

beurre citronné

Crépinette de porc

sauce charcutière
Variante : Paupiette de
volaille sce piquante

Cordon bleu

Garniture Pommes de terre vapeur Lentilles Haricots verts persillés Jardinière de légumes au
beurre

Fromage Tartare ail et fines herbes Les Fripons
Le petit moulé saveur

noix

Dessert Clémentine
purée de pommes

bananes
Fromage skyr et

sucre servi à part
Ananas

Tous nos menus peuvent être modifiés selon l’approvisionnement.
Les viandes proposées sont françaises, nées, élevées et abattues en France, seule la viande d’agneau peut être européenne.
Bénéficie de l'aide de l'Union Européenne dans le cadre du programme "laits et fruits à l'école".



Allergènes par plat

poisson celeri œuf crustacés lait gluten moutarde
anhydride
sulfureux

arachide soja
fruits
à

coque
sésame lupin mollusques

09 décembre 2024

Potage
Cendrillon

Omelette

Pommes de
terre vapeur

Tartare ail et
fines herbes

Clémentine

10 décembre 2024

Batavia,
maïs,
vinaigrette

Pavé de
merlu au
beurre
citronné

Lentilles

Les Fripons

purée de
pommes
bananes

12 décembre 2024

Taboulé

Crépinette de
porc sauce
charcutière

Paupiette de
volaille sce
piquante

Haricots verts
persillés



Fromage skyr
et sucre servi
à part

13 décembre 2024

Salade de
tortis et de
légumes

Cordon bleu

Jardinière de
légumes au
beurre

Le petit
moulé saveur
noix

Ananas

poisson celeri œuf crustacés lait gluten moutarde
anhydride
sulfureux

arachide soja
fruits
à

coque
sésame lupin mollusques


